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sposa a sorprendenti (con quaiche rottura),
€ placevolissime note Profumo di vovo buono
speziate (anice stellato, e di ottima semola, con
chiedi di garofano, lievi note di vanigia
zenzero, vanigha) e e di paprika dolce.
leggerissime sensazioni  Raddoppia in cottura.
agrumate: ricorda Consistenza di carattere,
la crema pasticcera. bella elasticita. Un
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Monte San ! debole.
siusto (MC CAMERINO PrEzz0 250 g 4 £uro
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tel. 073 353 105 Camerino o
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Pasta all'vovo www, ,30
arfstocratica, da lapastadicamerino.it
gransoe, dove FILOTEA e e
rawp;mlmtra Ummm Sant” Elpidie | 4 MON CLALITVPREZN
e & e s a Mare (FM FORTINA
lessiccazione entro 1 36 far tenerezza, dalla mﬁm’mm { .on orie . <
gradi rspetta la qualih  godibiltd Immediata, ; d’Alba (CN) TERRE
delle matere peme: reaizzata da Entroterta (. .o aoic tel, 0173787120 D ITALIA
uova da galline allevate  Societa Cooperativa, forse, & non wwwanticadspensait  (Cento FE)
a tema (30%), un mix sede a Macerata comprensibie tel. 051 11
di 3 semole itaflane. Le e stabilimento a immediatamente, Il pastifico La www.andalini.com
taghlatelle distese (in Camerino. Nonostante " .0 oooi. et Monfortina - legato ‘
di uno smagliante _ = U Vassojo come comincare dall aspetto, Bricco Bastia - famoso auumu
giallo acceso, superfice  quelio delle artigianale ma di pori Sajovin dolle matasse di “tagliatelle
bella porosa e opaca, dove | nidi di “rustiche e rilvaterz Langhe, produce anche g e aiw conil
con visibili | minuscol al'uovo™ mm rarefatta: fettuogine taglatelle all'vovo, sia mmmw
semola, sembrano - &un “numero due" gaﬂoleggermenb (cos le abbiamo mm&
& gusto minimal. Nel mmm WNM lavorazione dei celebrati mmm
profumo, fresco e doke,  nella disomogeneita da piccole macchioline RN 1 25% divova e o
tendente afla vaniglia, delia larghezza e della chiare. ottenute da da galline allevate a allz vista: tutte uy
si avvertono decise cartella delle fettuccine wvaéo%)dlgdine tema, il resto semola precse e omologate,
buone sensazioni di (sembrano tagliate & allevate a terra, semole 01 §rano duro italiano, di un'opacits tendente
uovae di semola. Gusio mano con il coltelio), pugliesi, trafiatura al laminatura al bronzo, al vetroso. Eppure
smesawighcso, doke, TN PRrten bronzo ed essiccazione  €sSiccazione entro i st lasciano mangiare
peno e inseme delicato, e opaco. Profumo entro | 40 gradi. Per 40 gradi. Tagliatelle con soddisfazione.
di grande equilibrio e dokeedequibnato L bellissime, di un bel Msclandosi diebo
consisterza, tenace un buon sentore rotondo e complesso,  Quasi tendente al famose, ¢ costano una
ed elastica, ottima d'uovo (dichiarato al con la presenza senape, porose, opache sciocchezza. Uovo
FSSCRDIN, 33,2%), che floma dell'ovo, ben evidente & €On | puntini chian ben in evidenza al
remo 0pL30euo | inbocca Gustodokee 1 3 nacy chesi | dela semola in evidenza naso e in bocca. Gusto
e tipico, con note di '
e wdicak sono cttemadts raddoppiando gueih & histing defie azieade
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Uipico, piacevole ed
equifitwato, con buona
callosith, giusta acidita e
sensanoni dold, anche
s& nel complesso con
poco carattere. Notevole
crescta del volume
durants la cottura.
rarzo 250 2 110 euro
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FABBRI

\RTIGIANI
PASTALI DA
Strada in
Chiant (FI)
tel. 055 858 013

www.pastafabbri it

Confezione dlassica - un
vassolo di cartone e
cellophane, come logo
tre spighe entro un
poligono a richiamare
il gigiio fiotentino - per
tagfiatelle in matzssine
forse un po’ povere di
vova (20% sul totale,
perd da galline allevate a
terra) ma dalla rugosita
€ opacita giuste, figlie
di una lavorazione
curata e artiganale:
semola da grani scelti
ftaliani, trafilatura in

1893

entro | 38 gradi. Colore
infarinato, con una
marezzatura fitta e
diffusa e una buona
porosita. Profumo tenue
di uovn, con ricordi di
cuoio. Sapore pacato
ma presente, con buone
note dold e acidita
persistente. Consistenza
di soddisfazione ma

note acide, sensazioni
dalci e presenza

di uove “buono”.
Sapore gradevole ad
equilibrato nel rapporto
uovo-semola ma scarso
di intensitd. Buona
corisistenza, compatta
ed elastica, Presenti
molte rotture sia nel
prodotto crudo che
cotto.

reezzo 2ll'ingrosso

4,20 euro
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ritorna I'uavo, anche
S€ IN manera meno
incisiva; nel complesso
# sapore risulta scarico
€ COoN poca acidita
ma equilibrato.

Buona consistenza e
nella media. Un po’
scivolosa in bocca.
Cresce in cotturs.

PREZZO 250 g 1,80 euro

CHELLA

o - D'ABRUZZO
Il SEPPE RIS ) Pianella (PE)
AUSEPPE Fano (PU) tel. 085 971 308
COCCO tel. 0721 854 476 www.rustichella.it
Fm,a San www.columbro.com A _
Martino (CH) Confezione dassica da ?:nd?mmp;m
tel. 0872 984 121 pasta all'vovo (vassoio cartone e cefiophane
www.pastacocco.com di cartone e ceflophane) - fettuccine raccolte a
' per un prodotto non nido che nellaspetto e
L:IfcttucuneddCdV» eccezionale ma che non nelie percentuali degli
Giuseppe Coceo (in manca di offrire buone  ingredienti ricordano
ealtd delle taghatelle, ¥ Le fottucrine quelle dassificate
raccolte in matassine) dedia linea Columbro, al'8® posto (nona
-60‘0'9@“0""0; raccolte in nidi, sono di caso i lsboratorio &
cartella molto softlle, colore giallo tendente o stesso: a Fano, in
superficie porosa e allocra. porose ma via Toniolo 3/a, ossia
OPACA COD MANTIAUNS. | (o omeltients yetiose: Columbro). Colore gialio
chiara diffusa - sono con marezzatura fitmica  intenso, rugositd, fitta
ottenute da semole diffusae cartela molto  marezzaturs. cartelta
italiane ¢ uova di sottie. Profumo intenso  sottile, superficie estrusa
galine allevate aterma, L (31,70%, da leggermente vetrosa.
:ccan;: :otto i 5? g S ; |
Al unito a una buona di profumo e sapore
gradi. Al naso buone dolcezza Al palato sono molto simili: uovo
Au panel di degustazione hanno partecipato: Francesca Bianchi. ched della
Gitta del Custo; Andrea Fusco, chef del ristorante G Ballerino! di Roma
Marco Greggio, agronomo e docente di analisl sensorials: Luca ¢ )gliott)
chet della Citta del Gusto, Gianfranco Pascucei, chef del ristorante Pascuce

2l Porticciolo di Fiumicino (RM

& Roma

Mauro Secondi, produttore di pasta

inevidenza al naso &
al palato, sapore con
poco caratiere, acditi e

\LFIERT
Magliano
Alfieri (CN)
tel. 0173 266 052
www.alfieripasta.it

Proposte in
un'essenziale eppur
elegante confezione,

le fettuccine Alfien (in
reaitd dedia larghezza

di una tagliatella) s
trovano in vendita
nell'alta gastronomia.
«Contengono 1 26% di
uova da galline allevate
a terra, il resto semola
di grano duro pugliese.
Sono trafiate al bronzo,
essiccate entro i 50 gradi
€ matassate 2 manos
dichiara Alessandro
Madeo dell'azienda
cuneese. Ma in
degustazione non
abbiamo riscontrato
Fartigianalita dichiarata.
La superficie deila
pasta, di un gialio
freddo e uniforme, &
liscio, compatto ed
omogeneo. Al naso
buona acidita e note
di uovo. Il sapore &
discreto ma non suscita
particolari emazioni
Consistenza spessa e
scivolosa.

rauzzo 250 g 3,40 eurg

Maguio Gambem Rosso
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